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REFERENCIA MODELO COLOR EXTERIOR ACABADO INTERIOR
23WF000 $160.S011L (11 HL) | Gris medio RAL 7030 Epoxi Marfil
COMPONENTES POR DEPOSITO
ID UDs COMPONENTE
1 WINECUBE 11,3 HL
1 CHAPA INOX LOGO WINECRETE
1 TAPA @500
9 1 VALVULA DE DOBLE EFECTO 2 PUL.
10 1 PUERTA 310x420
11 1 TERMOMETRO
12 1 TOMA DE MUESTRAS
13 2 VALVULA DE MARIPOSA
14 2 PASAMUROS FRIA WC
15 1 PORTA SONDA 300
16 1 PLACA FRIA PC1000x370
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CONDICIONES PARTICULARES WINECRETE

DEPOSITOS CON REVESTIMIENTO INTERIOR EPOXI ALIMENTARIO
1. Antes de utilizar, lavar con agua fria adicionada con acido citrico al 2% y aclarar.

DEPOSITOS SIN REVESTIMIENTO INTERIOR EPOXI ALIMENTARIO

1. Tartarizado o franqueado:

- Realizar una disolucién de &cido tartarico al 25% aplicando cuatro manos cruzadas con brocha plana o
con rodillo con un intervalo de 24 h entre capa y capa.

- Verter sobre la superficie un vaso con una solucién al 50% para comprobar que la operacién es efectiva.
- El &cido tartérico reacciona con el calcio del hormigén formando una capa insoluble de tartrato calcico
que protege el hormigon, sin esta capa, pueden producirse cesiones por parte del hormigén al vino.

- Se requieren revisiones periodicas y reparaciones cuando se detecten zonas de hormigdn atacadas, hay
que tener en cuenta el pH de los vinos es acido.

- Durante la vinificacidn se deposita bitartrato potdsico y materia colorante, esto requiere una limpieza
periddica para retirar la capa de bitartrato potdsico para evitar desarrollos microbioldgicos, sin romper la
capa de bitartrato calcico. Repetir la etapa de tartarizado tras la limpieza.

2. Limpieza de depésitos:

- Lavar como un depésito normal, con una solucién de agua con sosa caustica al 2% (mdaximo) y rociar las
paredes interiores del depdsito. Dejar actuar unos 20-30 minutos. Aclarar con agua y neutralizar con una
solucion de acido citrico al 2%. Enjuagar con abundante agua fria.

- No permita que la temperatura del depdsito supere los 40°C.

- No utilizar agua caliente ni a presion

- Inspeccione los sellados cada afio y cambie si es necesario.

- Limpiar las juntas con productos antibacterianos regularmente.

- Nunca use agua caliente en las cubiertas.

- El desplazamiento de los depdsitos se ha de realizar por personal especializado.

5) Garantia: WINECRETE dispone de los certificados n2 0370-CPR-0641 y n2 CPF-0257/EHE y cumple los
reglamentos CEn21935/2004, n22023/2006, n210/2011. Ensayo proyecto OTEM: 190724603B del ICVV de
la universidad de la Rioja.

La acidez del vino reacciona con el hormigdn, por lo que es de vital importancia la proteccién mediante la
tartarizacion en los depdsitos. La utilizacidn de algunos productos enoldgicos sin una correcta proteccion
del hormigdn pueden agravar los ataques sobre el mismo. Los vinos con un pH bajo pueden producir
fuertes ataques al hormigén, aumentando el pH y el enriquecimiento en calcio. Un contenido superior a
100 mg/L de calcio con pH iguales o superiores a 3,6 puede

provocar precipitaciones de tartrato calcico. Un vino con pH 3,4

el méximo contenido en calcio recomendable es de 80 mg/L.

Queda exento de garantia las superficies de hormigén exterior e
interior al no poder certificar todo el proceso de operaciones
del manejo de bodega (Preparacidn de superficies, Vinificacion
Limpieza y mantenimiento).
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