
ORGANIC.
EL CORCHO 4.0

Los tapones Ardea Seal son capaces de garantizar la mejor conservación y envejecimiento del vino gracias a una patente exclusiva e 

innovadora, probada con éxito en bodegas durante más de veinte años. De esta patente, después del tapón ELITE, nace hoy el tapón 

ORGANIC, que además de inteligente es ecosostenible y respetuoso con el medio ambiente. Al menos el 3 % de la producción de vino 

tapado con corcho está contaminado por tricloroanisol (Tca), por lo que cada día se tiran millones de botellas por no ser aptas para el 

consumo, con un gran coste económico que afecta a toda la cadena de distribución. Los tapones Ardea Seal, además de evitar este peligro, 

permiten el intercambio de oxígeno necesario para el afinamiento del vino en la botella y respetan el trabajo de los sumilleres que pueden 

seguir utilizando, además de su profesionalidad y experiencia, herramientas específicas como cortadores, sistemas antigoteo, decantadores 

y sobre todo sacacorchos.

El tapón ORGANIC by Ardea Seal utiliza TPE (elastómero termoplástico), cuya producción parte de materias primas genuinamente 

renovables (que no ponen en peligro la biodiversidad global ni el ecosistema), contribuye a la reducción de CO2 y otros gases de efecto 

invernadero (no utiliza petróleo ni gas natural). Los BIOplásticos se producen con la vista puesta también en la economía circular, ya que 

también utilizan materiales reciclados, gracias a la despolimerización, que es un proceso eficiente también desde el punto de vista del 

consumo energético.

ORGANIC by Ardea Seal es la respuesta inteligente, moderna y respetuosa con el medioambiente; el «corcho 4.0.

El cuerpo del tapón ORGANIC by Ardea Seal está hecho de BIOplástico derivado 

de biomasa de almidón de maíz, caña de azúcar, remolacha azucarera, celulosa o 

aceites vegetales. El BIOplástico, a diferencia de los plásticos tradicionales, no se 

obtiene del petróleo ni del gas natural.

El BIOplástico del que se compone el cuerpo del tapón ORGANIC:

1) Cuenta con el certificado de biocompatibilidad ISO 10993 y USP VI,

2) Ha sido aprobado para uso alimentario mediante la norma EU 10/2011 y la FDA,

3) No contiene ftalatos,

4) Evita la aparición de microbios,

5) Aporta beneficios medioambientales medidos con el Life Cycle Assessment (LCA).
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